Suppen und Vorspeisen

Leberknédelsuppe mit Pfannkuchenstreifen
Kirbiscremestippla mit Kernol und gerosteten Kernen
Wildkraftbrithe mit Kl6Bchen

Matjestilet nach ,,Hausfrauen-Art* mit Salzkartoffeln

Haugemachte Ravioli geftillt mit Pfifferlings-Polenta

in Salbeibutter und gerosteten Pinienkernen

Hauptspeisen
Schauferla mit Klof3 und Salat
Ofenfrische Ginsebrust mit Klof3 und Blaukraut
Rehbraten mit Klof3 und Blaukraut
Rehbraten mit hausgemachten Spatzla und Preiselbeer-Birne

Rosa gebratener Rehriicken mit Wacholderrahmsof3e, buntem Gemiise

hausgemachten Spatzle und sautierten Egerlingen

Filetsteak 200g vom argentinischen Black Angus Rind mit
buntem Gemiuse und Pommes — wahlweise mit Kriuterbutter

oder Champignon-Pfefferrahmsof3e serviert

Schweinefiletmedaillons in Champignon-Ptefferrahmsof3e

mit hausgemachten Spatzle

,,Wiener Schnitzel” vom Kalb mit Kartoffelsalat und

gemischtem Beilagensalat

Schweineschnitzel ,,Wiener Art® mit Pommes oder Kartoffelsalat

und gemischtem Beilagensalat
Cordon Bleu vom Schweinerucken mit Pommes und Salat

3 Bratwiirst oder Rehbratwiirst mit Kraut und hausgebackenem Brot
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Fisch

Gebratenes Zanderfilet mit Weillweinbutter, Salzkartoffeln 21
und gemischtem Beilagensalat

Frische Forellen aus dem Basin ,,Blau® oder ,,Mullerin 20-25

mit Salzkartoffeln und Sahnemeerrettich

Vegetarisch

Gebackener CousCous-Strudel mit roter Curry-Blumenkohl- 21

creme und buntem Gemuse

Fruchtiges Kichererbsencurry mit Reis 20

Unsere hausgemachten Desserts

Hausgemachte Apfelkiichla
und hausgemachtes
EierlikOreis
9,5

Ofenwarmer Schokoladenkuchen mit
flissigem Kern und Eiskrem von weil3er Schokolade und Passionsfrucht

9,5

Créme Brallée von der
Tonkabohne mit Zwetschgenroster
8,5

Hausgemachtes Blaubeersorbet mit

frankischem Secco aufgegossen
7

Kleine Kdaseauswahl
mit Feigensenf und hausgebackenem Brot
9,5



